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GRUNDSTUDIUM  
 

EU VO 853/2004 
Hygienevorschriften für Lebensmittel  

tierischen Ursprungs 
 

EU VO 2073/2005 
 Mikrobiologische Kriterien 

 für Lebensmittel 
 

Euterhygiene  
Überprüfung der Melkhygiene  

Hygiene der Milchkammer  

 
Probennahme von Hygieneproben 

Untersuchung der Rohmilch auf hygienische 
 und technologische Wertigkeit  

 
 

 
PRIMÄRPRODUKTION 

 

FOCUSFOCUS

Leitlinien 



GRUNDSTUDIUM  
 

FOCUSFOCUS

FAKTOREN DIE MILCHHYGIENE BEEINFLUSSEN 
ZIEL: <50 000 KBE/ml 

10% 

90% 
TOOLBOX: für vertiefende Lehre 

REINIGUNG UND DESINFEKTION DER 
MELKANLAGE 
Wasserqualität/-härte, Wirksamkeit  
(sauer/alkalisch), Konzentration, 
 Waschtemperatur ≥ 52°C 
Ortsfeste Melkanlage: CIP 



VERTIEFUNGSMODUL 9/10. Semester 
 
Lebensmitteluntersuchung und Erstellung von Gutachten 
 
 
 

LEHRINHALT 
• Allgemeine mikrobiologische Techniken 
• Alternativmethoden 
• US auf obligate MO, Hygieneindikatoren, opportunistisch 

Pathogener & Zoonoseerreger  
• Oberflächenhygiene, Reinigung, Desinfektion  
• Differenzierung  und Subtypisierung von Bakterien 

TOOLBOX: für PRAXIS 
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TOXINBILDNERINTRINSISCHE FLORAHYGIENE INDIKATOR

QUANTITATIV

ISO 6888/7932

QUANTITATIV
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PLATTENGUSS / SPATELVERFAHREN FRAKTIONIERTER 

ÖSENAUSSTRICH
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World Café 
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